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VEGETARISCH VEGAN

NEW YORK STYLE	 15.0
Hausgemachter Zitronen- 
Kräuter-Frischkäse | Babyspinat 
Pastrami | Essiggurke | hausge-
machte Senfmayo | Radieschen 
Rosa Beeren | Kresse

FEIGE ZIEGE  	 14.0
Hausgemachte Ziegenkäse-
creme | Babyspinat | Feigen 
Honig | karamellisierte Walnüsse 
Feigensenf

WELLERMAN	 15.0
Hausgemachter Zitronen-Kräuter- 
Frischkäse | Babyspinat | heiß 
geräucherte Lachsforelle 
Kapern | Gurke | Kresse

HOCHSTAPLER

HOLY GUACAMOLE  	 15.0 
Hausgemachte Guacamole 
Rucola Avocado | zwei 
pochierte Eier | Grana Padano  
halbgetrocknete Tomaten 
Kresse 

STRAMMER LUIS	 14.0
Hausgemachte Tomatencreme 
Babyspinat | zwei Spiegeleier  
krosser Bacon/Speck | halbge-
trocknete Tomaten | Kresse

GREEN GODDESS  	 14.0
Hausgemachter Hummus 
Babyspinat | gegrilltes Gemüse
Kichererbsen | Granatapfel- 
kerne | Kresse

Sauerteigbrot in Scheiben geröstet. Obendrauf? Alles, was 
schmeckt. Hoch gestapelt, aber ehrlich.

EGG DROP BASIC  	 13.0
Briochebrot | Rührei | Avocado
hausgemachte Sriracha Mayo 

EGG DROP

Bacon +2.0
Lachsforelle heiß geräuchert +3.5

Wo Ei auf Fluff trifft und wirklich keiner nein 
sagen kann – warm gestapelt und butterweich.

UPGRADE

Alle Preise verstehen sich in Euro.



SHAKSHUKA  	 13.0
Paprika-Tomaten-Sugo | Zwei pochierte 
Eier | Koriander

EIERLEI

RÜHREI AUS DREI EIERN  	 9.0

ZWEI SPIEGELEIER  	 7.5

ZWEI POCHIERTE EIER  	 7.5

DAZU REICHEN WIR:
Butter, Wurzelbrot & ein Brötchen

Ob gerührt, gespiegelt oder zart pochiert. Hauptsache 
mit Brot und einem guten Morgengefühl.

Bacon +2.0
Lachsforelle heiß geräuchert +3.5

SHAKSHUKA

Feta +2.0

Orientalisch gewürzte Sauce, sanft gegarte Eier on 
top und mit geröstetem Sauerteigbrot serviert – zum 
Dippen oder auch Löffeln.

UPGRADE

UPGRADE

Allergene? Wir helfen gerne!  Sprich uns an.



VEGETARISCH VEGAN

FRENCH TOAST

GRANOLA / MÜSLI

MI AMORE  	 12.0
Briochebrot | hausgemachte 
Espresso-Creme

DER HULK  	 13.0
Briochebrot | hausgemachte 
Pistazien-Creme

	 Milch	 7.0
	 Naturjoghurt	 9.0
	 Kokosjoghurt  	 10.0

Goldbraun gebratenes Brioche, sanft ge-
tränkt in Ei-Milch-Mischung, sündhaft lecker 
gefüllt und mit frischen Früchten getoppt – 
pure Gönnung.

Natürlich hausgemacht. Mischung aus Hafer-
flocken und ungesüßten Cornflakes – knusp-
rig gebacken mit Nüssen, Kokosöl & Ahornsi-
rup und mit Früchten serviert. 

CROISSANT

	 Espresso-Creme	 8.0
	 Pistazien-Creme	 8.0

DAS HERZHAFTE	 6.0
gefüllt mit Käse & Schinken

Butterzartes Croissant, gold gebacken, 
süß & spektakulär gefüllt. Oder doch lieber 
herzhaft & gegrillt.

HAUSGEMACHT 
& DAHER VEGAN

Alle Preise verstehen sich in Euro.



CHIAPUDDING

MANGO KÜSST CHILI  	 9.0	
Chiapudding | Mango-Chili-Püree

PRETTY PINK  	 9.0
Pistazien-Chiapudding | Himbeeren 
gehackte Pistazien

BERRY GREEN  	 9.5
Blaubeer-Chiapudding | Kokos- 
joghurt | Kiwi

Ein Frühstück zum Löffeln, das satt 
macht. Overnight auf Haferbasis, kühl 
serviert & fruchtig getoppt – du hast 
die Wahl:

VEGAN

ODER ETWAS SÜßES?

	 Ahornsirup	 8.5
	 Schoko-Nuss-Creme	 9.0
	 Apfelmark	 9.0
	 Pistaziencreme	 9.5

SÜSSE VERBINDUNG	 5.0
Croissant | Butter | Marmelade 

HAUSGEMACHTE PANCAKES 
WAHLWEISE MIT

Allergene? Wir helfen gerne!  Sprich uns an.



VEGETARISCH VEGAN

DER ALLROUNDER	 17.0 
Schinken & Salami | Käseauswahl 
Rührei aus zwei Eiern | Butter | Marmelade 
Frischkäse | Räucherlachsforelle mit 
Meerrettichsahne | Joghurt mit Obst & 
hausgemachtes Granola

KÄSEGLÜCK  	 16.0 
Käseauswahl | Rührei aus zwei Eiern 
Butter | Marmelade | hausgemachte Avo-
cadocreme | Frischkäse | Joghurt mit Obst 
& hausgemachtes Granola

CIAO RAGAZZI	 17.0
Mediterrane Salami | Parmaschinken 
Netzmelone | Grana Padano | ½ Burrata 
Rucola | getrocknete Tomaten | Oliven 
hausgemachte Tomatencreme | Butter 
frisches Obst | Marmelade

PFLANZENKRAFT  	 16.0
Hausgemachter Hummus | gegrilltes 
Gemüse | Belugalinsensalat | vegane 
Margarine | Marmelade | Gemüsesticks 
hausgemachte Avocadocreme | Kokos- 
joghurt mit Obst & hausgemachtes Granola

MORGENPLATTEN
Hier ist er: der Teller, den alle lieben – klassisch und mit 
viel Liebe angerichtet. Perfekt zum Selberbelegen, gemüt-
lichen Schlemmen oder auch zum Teilen 

DAZU REICHEN WIR:
Wurzelbrot & ein Brötchen

Alle Preise verstehen sich in Euro.



EXTRAS
BUTTERBREZEL	 2.5
nur an Markttagen 
(Mittwoch & Samstag)

CROISSANT PUR	 3.5

PORTION
	 Wurzelbrot Zwei Scheiben	 1.0
	 Brötchen	 1.5
	 Butter	 0.7
	 Bacon	 2.0
	 Lachsforelle heiß geräuchert	 3.5
	 Marmelade	 1.0
	 Schoko-Nuss-Creme	 1.0

½ AVOCADO	 4.0	

GLUTENFREI? KEIN PROBLEM!
Pancakes & Backwaren gibt’s hier 
gegen Aufpreis und abhängig von der 
aktueller Gästesituation – sprich uns an.

NICHTS DABEI?
Wirf einen Blick in unsere Vitrine 
an der Theke: Da gibt es Kuchen & 
kleine Leckereien – alles natürlich 
hausgemacht!

Allergene? Wir helfen gerne!  Sprich uns an.


